










こだわりの味協同組合
静岡県静岡市　

原材料：国産小麦粉
（北海道・他）・塩

添加物を一切使用せず、小麦粉と塩、富士山の湧き水で作り
ました。かけ、もり、ざるうどんに。
添加物を一切使用せず、小麦粉と塩、富士山の湧き水で作り
ました。かけ、もり、ざるうどんに。

168 1P 167円（税
込180円）210g

169 2P

添加物を一切使用せず、小麦粉と塩、富士山の湧き水で作りま
した。焼うどん、鍋焼うどんに。

294円（税
込318円）334円⇒ 

（税
込361円）

210g×2

国内産小麦粉100％使用
ゆで細うどん

167円（税
込180円）210g1P166

167 2P 294円（税
込318円）334円⇒ 

（税
込361円）

210g×2

こだわりの味協同組合
静岡県静岡市　

国内産小麦粉100％使用
ゆでうどん

原材料：国産小麦粉（北海道・他）
・塩

こだわりの味協同組合　
静岡県静岡市

こだわりの味協同組合　
静岡県静岡市

164 国産小麦の生うどん
300g 349円（税

込377円）

粉のおいしさが際立つ生うどん。釜
揚げ、湯づきでシンプルにいただく
のがベスト。標準より約５分長めに
ゆでて、冷水でしめると、コシの強
さが一層引き立ちます。
＊ゆで時間
約10～12分／約２食分

＊ゆで時間約5 ～6 分／約２食分

原材料：小麦粉(静岡)・塩

165
国産小麦100％の細うどん(生)
250g 307円（税

込332円）

原材料：小麦粉(静岡・
愛知)・塩

パスタみたいな食感が新鮮な細麺タ
イプ。

そば３割のあっさりと食べやすい味わい。
15 秒間！温めるだけで召しあがれます。や
わらかいので、お年寄りやお子さんにも。

170 国産100％のゆでそば
160g（1食）218円（税

込235円）

こだわりの味協同組合　
静岡県静岡市

171 国産小麦粉
国産そば粉使用の
生そば

120g×2 577円（税
込623円）

国産小麦粉とそばの実の中心部分のみを
使用。クセがなく食べやすい仕上がりです。
汁そばにしても美味しい♪
こだわりの味協同組合　
静岡県静岡市

原材料：小麦粉（北
海道産）・そば粉（北
海道産）・塩

原材料：小麦粉（北
海道産）・そば粉（
北海道産）・塩

原材料：小麦粉・
そば粉・塩

本田商店　島根県

172 出雲そば出雲そば

国内産そば粉、国産小麦を使用。
じっくり丸一日かけて冷風熟成し
ました。熱に弱い蕎麦に優しい製
法で、旨味、風味が豊かです。

180g

173 水を加えて
調理する焼きそば

120g 216円（税
込233円）

国産小麦を 100％使用。かん水は炭酸系
のみを使用。富士・富士宮地区で製造され、
親しまれている、こしの強い蒸し麺です。

国内産小麦粉・食
塩・油脂（大豆・
豚由来）・かん水

447円（税
込483円）

こだわりの味協同組合　
静岡県静岡市

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
豚ロース肉
190

180g

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
豚肩ロース肉
191

180g503円（税
込543円）60g

188 中山道ロースハム

ロース肉を、野菜やスパイスを煮出
した独自の漬け込み液に20日前後
漬け込み、熟成させる事で旨みを引
き出しました。

原材料：豚肉（国産）・
塩（ドイツ岩塩）・藻
塩（国産）・黒砂糖・香
辛料（マレーシア・イ
ンドネシア他）

岐阜　オーガニックフーズ

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

バークシャー × デュロック種　飼
育期間 / 平均 210 ～ 240 日　飼
料 / 穀類（トウモロコシ、大麦）・
大豆油かす・そうこう類（米ぬか、
酒かす）・乾燥おから・りんごジュー
ス絞りかす他（飼料は分別生産流
通管理済み）
母豚からの一貫飼育で、兄弟なかよく開放豚舎でのびのび育てた豚は、
旨みのつまった赤身と、甘みのある脂身のバランスが絶妙。飼料米の
自作にも挑戦中。

豚モモ肉  

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

192モモスライス
さんさん豚

最も食べやすい部位で、煮物や炒め
物などあらゆる調理にお使いいただ
けます。
最も食べやすい部位で、煮物や炒め
物などあらゆる調理にお使いいただ
けます。

780円（税
込842円）

豚肉各部位ミックス

180g

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

196ミンチ肉
さんさん豚

ハンバーグ、ギョウザ、肉団子、炒め物など
にも、幅広くお使いください。
ハンバーグ、ギョウザ、肉団子、炒め物など
にも、幅広くお使いください。

853円（税
込921円）

豚各部位

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

193小間切れ
さんさん豚

180g

豚バラ肉

180g

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

194バラスライス
さんさん豚

豚バラ肉

180g

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

195焼肉用バラカルビ
さんさん豚

ジューシーでほど良い脂身とかみごたえ
が楽しめます。焼き肉に最適！
ジューシーでほど良い脂身とかみごたえ
が楽しめます。焼き肉に最適！

豚ロース肉

2枚
(約180g)

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

197とんかつ用ロース
さんさん豚

柔らかい肉質はとってもジューシー。ほの
かな甘みも◎。
柔らかい肉質はとってもジューシー。ほの
かな甘みも◎。

豚モモ肉

180g 846円（税
込914円）

さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町
さんさんファーム
長野県下伊那郡松川町

198 モモ肉カレー・シチュー用
さんさん豚

一口サイズの角切り。ことこと煮込むほど
にじわ～っと深まる味わいは、カレー、シ
チューに最適。

一口サイズの角切り。ことこと煮込むほど
にじわ～っと深まる味わいは、カレー、シ
チューに最適。

140g(4～5本)

にんじんなどの野菜が細かく入った大き
めのソーセージ。野菜嫌いのお子様もお
いしく食べられます。長さ12cm前後。

さんさんファーム
長野県下伊那郡
松川町

野菜入りソーセージ203

786円（税
込849円）

原材料：さんさん
豚肉・トウモロコ
シ・ニンジン・イ
ンゲン・粗塩・粗
糖・香辛料・天然
羊腸

4日4日 麦
麦4日4日

7日7日

7日7日

麦

麦

麦 そ5日5日

麦 そ7日7日
麦 そ365日365日

6日6日 麦

3ヶ月3ヶ月

60日60日

60日60日 60日60日

60日60日

60日60日 60日60日 60日60日 60日60日 60日60日

60日60日

180g

971円（税
込1,049円）

燻煙していないので、柔らかく、あっさりし
ていますが、スパイスが効いたソーセージで
す。4～5分焼いてお召し上がりください。粒
マスタードとの相性抜群です。

中山道ブラートヴルスト
186

80g 503円（税
込543円）

原材料：豚肉（国産）・岩
塩・黒砂糖・香辛料（マ
レーシア・インドネシ
ア他）・醤油・みりん・羊
腸（ニュージーランド）

 3ヶ月3ヶ月

 3ヶ月187
中山道生ベーコンスライス
60g 503円（税

込543円）

焼き過ぎず、ジューシーなベーコンを
味わってください。

原材料：豚肉（国
産）・塩（ドイツ岩
塩）・藻塩（国産）・
黒砂糖・香辛料（マ
レーシア・インド
ネシア他）

岐阜　オーガニックフーズ

岐阜
オーガニックフーズ

麦 豆

原材料：さんさん豚肉・
羊腸・岩塩（モンゴル産）・
洗双糖・バジル（地中海
沿岸産）・ナツメグ（イ
ンドネシア産）・唐辛子
(中国産 )

さんさんファーム
長野県下伊那郡
松川町

ピリッと辛い唐辛子を利かせました。ビー
ルと相性バツグン！レタスなどで巻いて食
べるのもおすすめです。長さ12cm前後。

140g(4～5本)

チョリソー
（辛口ソーセージ）

200

199

201

657円（税
込710円）

原材料：さんさん豚
ロース肉・玉ねぎ・牛
乳・卵・パン粉・塩・
胡椒・ナツメグ

204さんさん豚ハンバーグ
110g

じっくりこだわって育てた松川生まれ松川
育ちの豚を使用したハンバーグです。あっさ
りとしているので、お子様から大人まで、大
満足していただける商品です。加熱調理済な
ので、湯煎で温めてお召し上がりください。

じっくりこだわって育てた松川生まれ松川
育ちの豚を使用したハンバーグです。あっさ
りとしているので、お子様から大人まで、大
満足していただける商品です。加熱調理済な
ので、湯煎で温めてお召し上がりください。

さんさん豚
100%

さんさんファーム
長野県下伊那郡
松川町

60日60日 60日60日
麦 卵 乳

原材料：（さんさん豚肉・羊腸・
岩塩（モンゴル産）・洗双糖・
ブラックペッパー（マレーシ
ア産）・ナツメグ（インドネ
シア産））・玄米(長野県下伊
那郡松川町産)

140g(4～5本)

玄米ソーセージ

さんさんファーム
長野県下伊那郡
松川町

豚の旨みとお米のほのかな甘み、もちっ
とした食感が美味しい逸品！長さ12cm
前後。

786円（税
込849円）

60日60日

821円（税
込887円）

310円（税
込335円）

原材料：こんにゃく芋（広島県産/有機栽
培）こんにゃく芋精粉（群馬県産いも/有
機栽培）・水酸化カルシウム

丸い2.5ｃｍぐらいのひと口こんにゃく。煮物
やおでんの具に、切る手間がなく便利です。

積翠食品　岐阜県各務原市

162 ひと口こんにゃく
220g

 

467円（税
込504円）

原材料：小麦粉（国産）・
馬鈴薯澱粉（北海道産）

有川商事
静岡県静岡市

179 国産小麦のほうとう
200g

（2人前）

国産小麦と水のみで作りました。食
塩不使用。幅広の平打ちもっちり麺
です。茹でたお湯を捨てず、麺とお好
きな野菜・肉と一緒にみそ味で煮込
んでお召し上がり下さい。

国産小麦と水のみで作りました。食
塩不使用。幅広の平打ちもっちり麺
です。茹でたお湯を捨てず、麺とお好
きな野菜・肉と一緒にみそ味で煮込
んでお召し上がり下さい。

最短24日最短24日

原材料：さんさん豚
肉・りんご・粗塩・
粗糖・香辛料・天然
羊腸

さんさんファーム
長野県下伊那郡
松川町

りんご入りソーセージ
140g(4～5本)

乾燥りんごの果肉が入ったジューシーな
ソーセージ。ほのかにりんごの香りが…。
長さ12cm前後。

60日60日

952円⇒ 
（税

込1,028 ）円

786円（税
込849円）

バジルソーセージバジルソーセージ
140g(4～5本)

さんさんファーム　
長野県下伊那郡松川町

自家製バジルがほのかに香るソーセー
ジ。長さ12cm前後。

原材料：さん
さん黒豚肉・粗
塩・粗糖・香辛
料・バジル・天然
羊腸

60日60日

574円（税
込620円）

さんさんファーム　
長野県下伊那郡松川町
内臓（小腸・大腸・胃袋）

205さんさん
白もつ（ボイル）

200g

もつ鍋や煮込みに。上質な部分だけを厳選している
ので臭みがありません。一度ボイルしてあるので、こ
のまま料理可。「とにかくウマイ！是非、食べてみて
ください！」と、『さんさんファーム』原さん。

60日60日

202

912円（税
込985円）

860円（税
込929円）

ローススライス
さんさん豚

肩ローススライス
さんさん豚

821円（税
込887円） 821円（税

込887円）

価格改定 価格改定

価格改定 価格改定

価格改定 価格改定

価格改定 価格改定 価格改定

（生・冷凍・乾麺）
ニホンの風土で育った小麦や
ソバの風味を生かし、添加物を
使わずに作りました。使わず
に作りました。スープも化学
調味料や合成添加物不使用。

613円（税
込662円）

178
国産小麦のラーメン（生）
スープ付

天然かん水、静岡・北海道産小麦100％を
使用。国産有機醤油を使用したごま醤油
味のスープ付きです。

120g×2

原材料：小麦粉(北海道産・静
岡県産）・卵・かんすい・食塩
／スープ：有機醤油・かつお節
エキス・米発酵調味料・食塩・
粗糖・ごま油・味噌・昆布だし
・香辛料・酵母エキス

こだわりの味協同組合　
静岡県静岡市

176 1P 170円（税
込184円）170円（税
込184円）

177 2P 323円（税
込349円）340円⇒ 

（税
込367円）

160g×2

160g
国産小麦の細焼そば

こだわりの味協同組合/静岡県静岡市　

北海道産小麦、純国産鶏の鶏卵、天然かん水、オーストラリア
産圧搾菜種油を使用。ツルっとした食感がとても美味。ラーメ
ンとしても代用ＯＫ。

北海道産小麦、純国産鶏の鶏卵、天然かん水、オーストラリア
産圧搾菜種油を使用。ツルっとした食感がとても美味。ラーメ
ンとしても代用ＯＫ。

原材料：小麦粉（北海道産）・
卵・食塩・菜種油・かんすい

174 1P 291円（税
込314円）291円（税
込314円）300g（約2食）

175 2P 565円（税
込610円）582円⇒ 

（税
込629円）

300g×2（約2食×2）

国産小麦の太焼そば

こだわりの味協同組合/静岡県静岡市　

北海道産小麦、純国産鶏の鶏卵、天然かん水、オーストラリア
産圧搾菜種油を使用。麺が太めなので、食べ応え十分。たっぷ
り2食分。

原材料：小麦粉（北海道
産）・塩・天然かんすい・
卵・菜種油

シンプルな材料で作ったソーセージ。焼き
過ぎず、ジューシーさを味わってください。
シンプルな材料で作ったソーセージ。焼き
過ぎず、ジューシーさを味わってください。

中山道プレーンソーセージ
182 1P

183 2P
80g 476円（税

込514円）

原材料：豚肉（国産）・岩塩（ドイツ）・黒砂糖・醤
油・みりん・羊腸（ニュージーランド）・香辛料

（マレーシア・インドネシア他）

中山道チーズソーセージ

80g
1P184
528円（税

込570円）

ナチュラルチーズのコクが美味しいソー
セージです。
ナチュラルチーズのコクが美味しいソー
セージです。

原材料：豚肉（国産）・ゴーダチーズ（オランダ）・塩
（ドイツ岩塩）・藻塩（国産）・黒砂糖・醤油・みりん・
羊腸（ニュージーランド）・香辛料（マレーシア・イ
ンドネシア他）

915円（税
込988円）

80g×2
185 2P
80g×2

180 国産小麦の生麩
140g 363円（税

込392円）

東海地方では昔から愛食
されているもち麩（角麩）。
地元愛知県産の小麦に北
海道産のグルテンを足し
た国産にこだわった逸品
です。フライパンで焼い
て、ごまだれや田楽みそを
つけて。

東海地方では昔から愛食
されているもち麩（角麩）。
地元愛知県産の小麦に北
海道産のグルテンを足し
た国産にこだわった逸品
です。フライパンで焼い
て、ごまだれや田楽みそを
つけて。

こだわりの味協同組合　
静岡県静岡市

原材料：小麦蛋白（国産小
麦）・小麦粉・もち粉

中山道ハム
岐阜県瑞浪市
岐阜県瑞浪市で、親子でハム・ソ
ーセージを手作りしています。国
産豚肉100％、食品添加物不使用
のウィンナー、ハム、ベーコンで
す。

岐阜オーガニックフーズ

5日5日 麦 豆 5日5日 麦 豆

麦 卵 豆7日7日

75日75日 麦

3ヶ月3ヶ月 麦 豆
麦 豆 乳3ヶ月3ヶ月

積翠食品 岐阜県各務原市

210円（税
込227円）

つるんとなめらかな食感、味のしみ
やすい細め仕立て。鍋や煮物、油で
炒めてきんぴら煮に。

 
161糸こんにゃく（白）
200g

原材料：こんにゃく芋精粉（群馬県産いも
/有機栽培）・水酸化カルシウム

60日60日

積翠食品 岐阜県各務原市

210円（税
込227円）

つるんとなめらかな食感、味のしみ
やすい細め仕立て。鍋や煮物、油で
炒めてきんぴら煮に。

160 糸こんにゃく（黒）
200g

原材料：こんにゃく芋精粉（群馬県産いも
/有機栽培）・水酸化カルシウム ・海草粉末

60日60日

60日60日

麦

1,056円⇒ 
（税

込1,140 ）1,019円（税
込1,100円）円

積翠食品　岐阜県各務原市

159板こんにゃく

こんにゃくイモを粉にしてから作っ
ているのでプリプリ感はひとしお。
煮物、炒め物に。

こんにゃくイモを粉にしてから作っ
ているのでプリプリ感はひとしお。
煮物、炒め物に。

250g 210円（税
込227円）

原材料：こんにゃく芋精粉（群馬県産
いも/有機栽培）・水酸化カルシウ
ム・海草粉末 60日60日

764円（税
込825円）786円⇒ 

（税
込849円） 764円（税

込825円）786円⇒ 
（税

込849円）

価格改定

価格改定

6 2024年 week45






























