












熊本・菊池農場
276マザービーフ/赤身スライス

低カロリーで高タンパクのヘルシー
な部位です。
低カロリーで高タンパクのヘルシー
な部位です。

200g 200g

熊本・菊池農場
278マザービーフ/万能小間

モモ、ウデ、バラなどの部位を小間用
にスライスしています。
モモ、ウデ、バラなどの部位を小間用
にスライスしています。

熊本・菊池農場
マザービーフ/特選スライス

マザービーフの旨味を感じられる肩
ロース、ランプ、モモを使用。
マザービーフの旨味を感じられる肩
ロース、ランプ、モモを使用。

200g

275
熊本・菊池農場

279 マザービーフ/粗びきミンチ
200g

 

2,180円（税
込2,354円）

200g

マザービーフ/バラしゃぶ用マザービーフ/バラしゃぶ用277
熊本・菊池農場熊本・菊池農場

焼きしゃぶやすき焼がおすすめ！旨
味たっぷり。
焼きしゃぶやすき焼がおすすめ！旨
味たっぷり。

PPY

マザービーフの本来の美味しさや食感が味わえる粗挽きです。マザービーフの本来の美味しさや食感が味わえる粗挽きです。

200g

バラ肉特有の濃厚でジューシーな旨
味をお楽しみください。
バラ肉特有の濃厚でジューシーな旨
味をお楽しみください。

267走る豚/バラ焼肉用走る豚/バラ焼肉用
熊本・やまあい村

1,618円（税
込1,747円） 800円（税

込864円） 917円（税
込990円）

400g

比較的脂肪が少なく赤身が多い部
位。さっぱりとした味わいでヘル
シーですが旨味はしっかりと感じて
いただけます。

比較的脂肪が少なく赤身が多い部
位。さっぱりとした味わいでヘル
シーですが旨味はしっかりと感じて
いただけます。

265 走る豚/肩ロースブロック走る豚/肩ロースブロック
熊本・やまあい村

脂が多く、走る豚の甘みと旨味を一
番感じていただける人気の部位を使
いやすくスライスしました。

脂が多く、走る豚の甘みと旨味を一
番感じていただける人気の部位を使
いやすくスライスしました。

熊本・やまあい村

200g

268 走る豚/バラスライス走る豚/バラスライス

きめ細かな肉質で柔らかい食感で
す。
きめ細かな肉質で柔らかい食感で
す。

熊本・やまあい村

200g

263 走る豚/ロースとんかつ用/2枚走る豚/ロースとんかつ用/2枚
1,083円（税

込1,170円）

熊本・やまあい村

270走る豚/赤身ミンチ
300g 992円（税

込1,071円）

Y

高たんぱくで定カロリー、旨味が強
く肉本来の味わいをお楽しみいただ
けます。

高たんぱくで定カロリー、旨味が強
く肉本来の味わいをお楽しみいただ
けます。

熊本・やまあい村
269
200g

適度に赤身と脂身が入った柔らかい
食感です。
適度に赤身と脂身が入った柔らかい
食感です。

走る豚/小間スライス走る豚/小間スライス
920円（税

込994円）

Y
266 走る豚/もも生姜焼き用
200g

あっさりとした味わいとやわらかい
肉質が甘辛たれと相性◎！
あっさりとした味わいとやわらかい
肉質が甘辛たれと相性◎！

熊本・やまあい村

857円（税
込926円）

P熊本・菊池農場

272 マザービーフ/合挽きミンチ

マザービーフ60％、走る豚40％配合
の合挽きミンチです。
マザービーフ60％、走る豚40％配合
の合挽きミンチです。

200g

PY

833円⇒ 
（税

込900円） 714円（税
込771円） 917円⇒ 

（税
込990円） 887円（税

込958円）

熊本・菊池農場
273 マザービーフ/特選すき焼き用

柔らかい部位であるロース、肩ロー
スを使用。旨味絶品です！
柔らかい部位であるロース、肩ロー
スを使用。旨味絶品です！

200g
1,765円⇒ 
（税

込1,906 ）1,714円（税
込1,851円）円

PY熊本・菊池農場

274 マザービーフ/ミンチ

そぼろ料理やミートソース、ハン
バーグにどうぞ。

200g

1,369円（税
込1,479円） 968円（税

込1,045円）

あっさりとした味わいとや
わらかい肉質が特徴。どん
な食材ともよく合います。

あっさりとした味わいとや
わらかい肉質が特徴。どん
な食材ともよく合います。

253 1P1P
走る豚/ももスライス走る豚/ももスライス

200g

熊本・やまあい村

2542P
200g×2
1,714円⇒  
（税

込1,851円） （税
込1,702円）1,576円857円⇒ 

（税
込926円） 820円（税

込886円）

785円⇒ 
（税

込848円） 777円（税
込839円）

2622P
1,956円⇒  
（税

込2,112円） （税
込1,800円）1,667円300g×2

赤身と脂身が適度に入った
ジューシーな味わいです。
赤身と脂身が適度に入った
ジューシーな味わいです。

熊本・やまあい村熊本・やまあい村Y

978円⇒ 
（税

込1,056円） （税
込1,024円）948円300g

走る豚/ミンチバラ凍結走る豚/ミンチバラ凍結
1P1P261

1,095円（税
込1,183円） 1,095円（税

込1,183円）

走る豚の肉を2～3日じっくり熟成し、旨みを最大限に引き出してから腸
詰にしました。赤身の力強さと脂の甘みが調和し、噛むほどに肉本来の美
味しさが広がります。余計なものに頼らず、素材の良さを正直に仕上げ
た、肉々しさが自慢の逸品。

走る豚の肉を2～3日じっくり熟成し、旨みを最大限に引き出してから腸
詰にしました。赤身の力強さと脂の甘みが調和し、噛むほどに肉本来の美
味しさが広がります。余計なものに頼らず、素材の良さを正直に仕上げ
た、肉々しさが自慢の逸品。

200g(5～6本）200g(5～6本）
251 1P1P
走る豚/生ソーセージ走る豚/生ソーセージ
福岡・大誠食品福岡・大誠食品

200g(5～6本)×2200g(5～6本)×2
252 2P2P

原材料：豚肉(走る豚)、羊腸、食塩、きび砂糖、香辛料原材料：豚肉(走る豚)、羊腸、食塩、きび砂糖、香辛料
180日180日

2,2842,284円円⇒⇒  
（（税税

込込2,4672,467 ））1,900円（税
込2,052円）円円

走

る
豚の生ソーセージ

走

る
豚の生ソーセージ

1,142円（税
込1,233円）1,142円（税
込1,233円）

1,714円⇒  
（税

込1,851円） （税
込1,620円）1,500円

2562P
200g×2

200g

脂が控えめでヘルシー！柔ら
かく臭みもなく走る豚の旨味
をお楽しみいただけます。

脂が控えめでヘルシー！柔ら
かく臭みもなく走る豚の旨味
をお楽しみいただけます。

走る豚/ももしゃぶ走る豚/ももしゃぶ
255 1P1P

熊本・やまあい村

848円（税
込916円）

2571P

2582P

200g

200g×2
2,190円⇒  
（税

込2,365円） （税
込2,125円）1,968円

1,095円⇒  
（税

込1,183円） （税
込1,147円）1,062円

2602P
200g×2
1,570円⇒  
（税

込1,696円） （税
込1,485円）1,375円

走る豚/バラしゃぶ用走る豚/バラしゃぶ用

走る豚の甘みと旨味が凝縮さ
れたしゃぶしゃぶには欠かせ
ない部位です。

走る豚の甘みと旨味が凝縮さ
れたしゃぶしゃぶには欠かせ
ない部位です。

熊本・やまあい村

200g

濃厚でジューシーな味わいが
特徴の部位です。
濃厚でジューシーな味わいが
特徴の部位です。

259 1P1P
走る豚/スペアリブ走る豚/スペアリブ
熊本・やまあい村

200g

264 走る豚/ローススライス
熊本・やまあい村

998円（税
込1,078円）

柔らかさはもちろんのこと、赤身と脂
身のバランスも丁度良い部位です。
柔らかさはもちろんのこと、赤身と脂
身のバランスも丁度良い部位です。

毎年、桜の花が咲く頃に豚さんと一緒に写真

を撮ることを試みるのですが、なかなか上手

くいかず。

大抵の画像や動画はAIで作れるようになり

ました。その反面、人の持つノイズというか、

拙さというか、ダメな部分が愛おしくなって

きました。

国産牛肉
菊池農場　熊本県菊池市
マザービーフは出産を終えた母牛を菊池地域の農家から
譲り受け、6ヶ月ほど非遺伝子組換え飼料で育てています。
「味わいが深い菊池和牛マザービーフ」として独自の価値
をつけて世に出す取り組みを進めています。
飼料：大麦、とうもろこし、加熱処理とうもろこし、加熱処理大豆、ふすま、
コーングルテンフィード、麦ぬか、大豆あぶら粕、炭酸カルシウム、アルファ
ルファミール、食塩、糖蜜、ソーマチン、とうもろこしグルテン、無水ケイ酸
粗飼料：牧草（熊本産）・稲わら（熊本産）　※配合飼料の大麦やとうもろこし
等の穀物類は米国や豪州産などで、作柄や価格によって産地が変動します。
精肉加工：（株）共同熊本ミートセンター（熊本県菊池市）

※商品到着後の
　賞味期限は、　
　最短で60日に
　なります。

【マザービーフ】【マザービーフ】国産牛肉
菊池農場　熊本県菊池市
マザービーフは出産を終えた母牛を菊池地域の農家から
譲り受け、6ヶ月ほど非遺伝子組換え飼料で育てています。
「味わいが深い菊池和牛マザービーフ」として独自の価値
をつけて世に出す取り組みを進めています。
飼料：大麦、とうもろこし、加熱処理とうもろこし、加熱処理大豆、ふすま、
コーングルテンフィード、麦ぬか、大豆あぶら粕、炭酸カルシウム、アルファ
ルファミール、食塩、糖蜜、ソーマチン、とうもろこしグルテン、無水ケイ酸
粗飼料：牧草（熊本産）・稲わら（熊本産）　※配合飼料の大麦やとうもろこし
等の穀物類は米国や豪州産などで、作柄や価格によって産地が変動します。
精肉加工：（株）共同熊本ミートセンター（熊本県菊池市）

※商品到着後の
　賞味期限は、　
　最短で60日に
　なります。

【マザービーフ】【マザービーフ】

 

 

熊本・菊池農場
マザービーフ

【豚と桜】

 

やまあい村（武藤勝典）　熊本県菊池市 

【走る豚】
その名の通り山に囲まれた放牧場で、十分に運動して育
つ「走る豚」。健康で病気知らず、薬いらず（抗生物質・ホ
ルモン剤不使用）。脂身はあっさりと甘みがあり、赤身は
旨みが詰まっているので、シンプルにお召しあがりくだ
さい。完全一頭買いのため、他の肉の混入はありません。
飼育期間：7～8ヵ月　飼料：トウモロコシ(米国)・麦（豪州）・米ぬ
か(九州産）・麩(豪州・米国・九州）・グルテン(米国)・大豆粕(米国)・
炭酸カルシウム(牡蠣殻/福岡）・塩(長崎)＋炭（宮崎県産広葉樹）
※飼料は非遺伝子組み換え
精肉加工：大誠食品（福岡県福岡市）

※商品到着後の
　賞味期限は、
　最短で60日に
　なります。

国産豚肉
2026年 week17 1共通クラブの
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